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SOBREEECERSS

El curso avanzado de catacion busca profundizar, mediante la
practica, el conocimiento sobre las herramientas para el
analisis de rendimiento de café, conteo de defectos y enfatizar
en las técnicas de catacion segun estandares nacionales e
internacionales.

POGENTE

LOURDES CORDOVA

Experta catadora, capacitada en los
laboratorios de la empresa Kraft Foods de
Alemania y Taloca en Colombia, catadora
oficial en los Concursos Nacionales de
Cafés de Calidad.

REQUISITOS

Es deseable haber llevado el curso basico de catacion, o
contar con conocimientos previos en catacion de café (no es

excluyente).




PROGRAMA

CURSO AVANZADO DE CATACION Y TACEO DE CAFE

LUNES (VIRTUAL) | 9:00 AM - 12:30 PM

e Introduccion al curso y presentacion del programa.

e Introduccién tedrica amplia y detallada de la Norma Técnica
Peruana NTP 209.027 Café Verde. Requisitos, ventajas, uso,
importancia, aplicaciones.

e Introduccion a la NTP 209.311 Cafés Especiales.

e Desarrollo de la NTP 209.028 Café Tostado y Molido.

MARTES | 9:00 AM - 1:00 PM

e Teoria y practica: Presentacion y Evaluacion de muestras de
café correspondiente a cada Grado de Calidad: Evaluacion
sensorial, segun meétodos NTP 209.027: de las
Caracteristicas Basicas del café.

e Practica de catacion con muestras de diferentes zonas
cafetaleras.

» Discusion de los resultados/ Repeticion del taceo.

» Practica de tostado

MIERCOLES | 9:00 AM - 1:00 PM

e Teoria y practica: Presentacion y Evaluacion de muestras de
cafe segun SCAA. Evaluacion sensorial. Determinacion de la
fragancia, acidez, cuerpo, sabor, balance, uniformidad, taza
limpia, dulzura, post gusto.

o Catacion: diversas muestras de los participantes.

e Discusion sobre los resultados obtenidos/ Repeticion del
taceo.



JUEVES | 9:00 AM - 1:.00 PM

e Prueba con serie de test triangulares.

» Practica de la catacion.

e Resumen de los resultados.

o Examen teorico referente a la Norma NTP 209.027.

e Examen practico del curso: Clasificacion de diversas
muestras de café segun el sistema NTP 209.027.

* Resumen del curso / Entrega de certificados.

MATERIALES A LLEVAR

» 500 g de cafe verde, café tostado en granos, o café
molido

INVERSION

« General: US$ 165,00 0 S/. 627,00
« Socios: US$ 135,00 0 S/. 513,00

Confirme su participacion llenando la ficha de inscripcion
y enviando la imagen de su voucher de pago.

MAS INFORMACION
Para mayor informacion e inscripciones:

E-mail: secretaria@camcafeperu.com.pe
Whatsapp: +51 999 938 856
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